ELETMOD KARRIER

Parasztkenyér, ricotto
és csokoladé

Hdrom sikeres vdllalkozd, aki nem hangzatos reklamszévegben hirdeti a minéséget, hanem
igazdn j6t és finomat kindl fogyasztésra. Téth Péter a pékszakmdt is kitanulta, miel8tt beindi-
fotta mintabolt-hdlézatat. Cserpes Istvdn a tej- és sajtkészités gydkereihez nydlt vissza.
Mark Szonja keresi, milyen izgalmas izkombindciéval tudja elkésziteni az édességeket.
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Akik odafigyelnek a jo minéségu alap-
anyagokra, a piacon kezdik a munkat

66 GYONGY 2011/3

SZAMOIGATTUNK
ES BELEVAGTUNK

Kellett ahhoz a rendszervaltas, hogy a hazai gyartasn,
jo mindségii sajtok megjelenjenek a piacon. Cserpes
Istvan, a Cserpes Sajtiizem tulajdonosa a csermajori tej-
ipari szakkdzépiskolaban végzett, majd az allami szek-
torban dolgozott miivezetoként.

- Az 1980-as években viszonylag stabil termékszerkezet alakult
ki, lattuk, hogy tul egysikiiak a készitmények. Osszeomlott az
allami tejipar, s a gazdak nem tudtak biztonsaggal eladni a tejet.
Egy kollégammal ugy gondoltuk, megprdobalkozunk jo sajtokkal:
ne nejlonban érjenek. 1992-ben a Kapuvar belvarosaban 1évé ha-
zunk mellé épitettiik fel a 100 négyzetméteres sajtiizemet, sajat
keziinkkel, 1,5 milliés bankhitelbél. Atvettiik a kapuvari csarno-
kot: odahordtak a kistermelok a tejet. Teasajttal akartunk indul-
ni - nem sikerilt. Sok meglepetés ért benniinket. Par hét utan
ovari sajttal, tejszinnel, tejfollel, vajjal probalkoztunk. Bejott. Pia-
cokra jartunk Sopronba, Csornara, Sarvarra. Pizzériak, iskolai
konyhak is megtalaltak benniinket. Ezekkel a termékekkel csak
vegetaltunk - hiszen nehéz egy kisfeldolgozonak.

Kétszer részesiiltiink ,,isteni kegyelemben”. Az elsé kitorési
pont a ricotta volt, a magyar orda. Lattam, hogy mas {izemekben
nem dolgozzak fel a tejsavot. Turot késziteni beldle egyszerti, am
torékeny technologia. Megvasaroltuk, mert felismertiik, hogy a
hagyomanyos félzsiros turonal olcsobb terméket bevezethetjiik a
magyar piacra. Napi 1000 literrel kezdtiik, par év alatt 100 ezer
liter savot dolgoztunk fel. Kinéttilk a mutihelyt. A kapuvari ipar-
telepen, zoldmezds beruhazasként, banki hitelb6l és miniszté-
riumi tamogatassal két év alatt felépitettiik (ij, EU-konform tize-
miinket: barhova szallithatunk. Mar latszott, hogy éles arverseny
fog kialakulni. A koziiletek mellett a fogyasztok felé fordultunk,
hagyomanyos mindségii, egyedi termékekkel. Keziinkbe vettiik
az drusitast is. Egy kinaloautéval indultunk, ma mar hét jarja a
kornyéket palackos tejjel, joghurttal, sajtokkal. Gyorsan raérez-
tek az izére. Folyamatosan boviil a valaszték és a bolthalozat is.

Ot gyermekem van. Laura (22) mar férjnél, Abigél Sara (17)

a fovarosban tanul. A kisebbeket - Zoé Debora (11), Tirza Ta-
mara (9), Ruben Rafael (6) - reggel iskolaba, ovodaba viszem, én
megyek értiik is. Nem az a lényeg, hogy mennyi id6t toltok a sajt-
tizemben, az eszem mindig itt jar. Hisz éve nem voltam beteg,
de nyaralni se. GONCZI ANNAMARIA



